
Le box di Dossena
1) Scegli dal catalogo che trovi nelle pagine seguenti la box che preferisci;

2) Ordina la tua box: 
mandando una mail a visitdossena@gmail.com con il numero della proposta; 
mandando un Whatsapp al numero 339 5884292 con il numero della proposta;  
direttamente presso il nostro iNFOPOINT a Dossena - Piazzale degli Alpini 1.

3) Ottieni la tua box: 
direttamente a casa tua con una spedizione; 
ritirala presso il nostro iNFOPOINT a Dossena - Piazzale degli Alpini 1. 

SCOPRI COME AVERNE UNA!

Scorri fino
all’ultima
pagina del
catalogo per
conoscere i
volti e le
storie dei
protagonisti:
donne e
uomini che
ogni giorno,
con impegno
e passione,
mantengono
viva l’anima
di Dossena
attraverso il
loro lavoro.



mezze lune gr. 250 - forno “La Briciola” 
confettura pere e zenzero gr. 230 - Az. agr. La Moranda 
formaggio speziato vaccino gr. 300 (circa) -  Az. agr. Gamba Ovidio

“DOLCEZZE DEL SOLE” - valigetta regalo          €22.90
Proposta 1 

mezze lune gr. 250 - forno “La Briciola” 
confettura pere e zenzero gr. 230 - Az. agr. La Moranda 
formaggio “Arlecchino” di capra gr. 300 (circa) - Az. agr. La Mora

“SAPORI D'ALTA QUOTA” - valigetta regalo     €26.90
Proposta 2

stracchino vaccino gr. 300 (circa) - Az. agr. Gamba Ovidio
formaggio fresco gr. 300 (circa) - Az. agr. Gamba Ovidio
mezzo salame nostrano gr. 500 (circa) - Az. agr. La Mora

“TRADIZIONE BREMBANA” - valigetta regalo    €26.90
Proposta 3

formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
confettura pere e zenzero gr. 230 - Az. agr. La Moranda 
mezze lune gr. 250 - forno “La Briciola” 

“DAL CUORE DELLA TERRA” - valigetta regalo €26.90
Proposta 4 

formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
formaggio “Taessina” caprino affinato in miniera - gr. 250
mezzo salame nostrano gr. 500 (circa) - Az. agr. La Mora

“SAPORI PROFONDI - valigetta regalo               €39.90
Proposta 5

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione



formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
confettura pere e zenzero gr. 230 - Az. agr. La Moranda 
mezze lune gr. 250 - forno “La Briciola” 
n. 1 buono valore per la visita guidata alle Miniere di Dossena

“UNA MINIERA DI GUSTO” - valigetta regalo     €41.90
Proposta 6

formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
formaggio “Taessina” caprino affinato in miniera - gr. 250
bottiglia di H.RES gin ml. 200 - Coop. di Comunità “I Raìs”

“IL CUORE DE I RAIS” - valigetta regalo            €44.90
Proposta 7

bottiglia di H.RES gin ml. 200 - Coop. di Comunità “I Raìs”
stracchino vaccino gr. 300 (circa) - Az. agr. Gamba Ovidio
formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
mezzo salame nostrano gr. 500 (circa) - Az. agr. La Mora
confettura pere e zenzero gr. 230 - Az. agr. La Moranda 

“APERITIVO DI MONTAGNA” - valigetta regalo €55.90
Proposta 8

bottiglia di H.RES gin ml. 200 - Coop. di Comunità “I Raìs”
mezzo salame nostrano gr. 500 (circa) - Az. agr. La Mora
formaggio fresco gr. 300 (circa) - Az. agr. Gamba Ovidio
mezze lune gr. 250 - forno “La Briciola” 
n. 1 buono valore per la traversata del “Ponte nel Sole”

“PONTE DEI SAPORI” - valigetta regalo             €71.90
Proposta 9

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione



bottiglia di H.RES gin ml. 200 - Coop. di Comunità “I Raìs”
mezzo salame nostrano gr. 500 (circa) - Az. agr. La Mora
formaggio “Taessina” caprino affinato in miniera - gr. 250
confettura pere e zenzero gr. 230 - Az. agr. La Moranda 
n. 1 buono valore per la traversata del “Ponte nel Sole”
n. 1 buono valore per la visita guidata alle Miniere di Dossena

“DOSSENA EXPERIENCE” - valigetta regalo       €95.90
Proposta 10

bottiglia di H.RES gin ml. 200 - Coop. di Comunità “I Raìs”
formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
formaggio “Taessina” caprino affinato in miniera - gr. 250
mezzo salame nostrano gr. 500 (circa) - Az. agr. La Mora
formaggio “Arlecchino” di capra gr. 300 (circa) - Az. agr. La Mora
mezze lune gr. 250 - forno “La Briciola” 
n.1 buono valore per il  parco speleologico in miniera

“AVVENTURA GOURMET” - valigetta regalo    €109.90
Proposta 11

bottiglia di H.RES gin ml. 200 - Coop. di Comunità “I Raìs”
formaggio “Ol Minadur” affinato in miniera - gr. 250
formaggio “Taessina” caprino affinato in miniera - gr. 250
n. 2 buono pranzo c/o Trattoria Alpina (antipasto + primo + secondo +
dolce + coperto +0.5 cl.  vino + acqua)

“I RAIS EXCELLENCE” - valigetta regalo          €122.90
Proposta 12

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione

+ eventuali spese di spedizione



Le box di Dossena
C’è Ovidio Gamba ,  che insieme alla compagna Laura  alleva 60
capi di bestiame  in una moderna stalla a stabulazione libera.
“Sono cresciuto tra mucche e pascoli ,  imparando che il  vero
lavoro è quello che rispetta la terra e gli  animali” — racconta. I
loro formaggi profumano ancora di fieno e di alpeggio .  

DENTRO OGNI PRODOTTO, C’È UNA STORIA

C’è Elisa Bellazzi, che a soli vent’anni ha lasciato la pianura
per fondare l’Azienda Agricola La Mora ,  scegliendo la vita di
montagna e le sue capre camosciate delle Alpi.  “Il mio posto è
tra capre, fieno e cielo aperto” — dice, sorridendo.  Dai suoi
pascoli nascono formaggi caprini freschi,  che raccontano la
libertà e la forza di chi segue un sogno. 

C’è Mirko Astori, che con La Moranda coltiva frutti di
montagna con rispetto e pazienza .  “È possibile fare impresa in
montagna restando fedeli ai r itmi della natura?” — si chiedeva
all’ inizio. La risposta è nelle sue confetture, dove ogni frutto
diventa una storia di amicizia, collaborazione e passione .  

C’è la Cooperativa di Comunità I Raìs, nata per valorizzare le
persone e le risorse del territorio .  “Fare impresa per il bene
comune” è la loro filosofia ,  e da questa idea sono nati prodotti
unici come il formaggio Ol Minadùr e la Taessina, stagionati
nelle miniere, ma anche il  gin artigianale di Dossena.

E poi c’è Daniele Bianzina, giovane fornaio del Forno La
Briciola, tornato a Dossena dopo anni di lavoro in giro per
l’Italia .  “Ho deciso di tornare e costruire qui il  mio futuro, nel
paese dove sono cresciuto.” Le sue creazioni raccontano la
semplicità e la forza di chi crede ancora nel valore del proprio
territorio. 


